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Raja Batak 
Sumatra

Een prachtige onderscheidende espresso uit Sumatra. Complex en aromatisch.
Fijne aciditeit (appel), kruidig en heeft laurier en  

pure chocolade tonen wat typerend is voor Indonesische koffie.

Zetadvies: Gebruik 18-20 gram koffie voor twee espresso’s van 25-30 ml ,  
maal je koffie zo fijn dat hij daar ca. 28 seconden over doet.

Productiemethode: semi washed   Plantage: verschillende kleinschalige  
boeren, op 1250 meter ten westen van het Toba meer   Grond: Vulkanisch

Gebrand door Spot On coffee roasters Amsterdam - www.espressokitchen.nl

1 kg 

Single origin espresso koffiebonen
100% arabica medium branding

Specialty coffee


