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Sidamo 
Ethiopië

De Ethiopïe Sidamo is een unieke koffie met romige karamel- en chocoladetinten. 
Smaak: aangenaam fris en iets fruitig, met een volle en zeer intense body.  

Complexe aroma’s van fruit en een heerlijke chocoladegeur.
 

Zetadvies: gebruik 18-20 gram koffie voor twee espresso’s van 25-30 ml .  
Maal je koffie zo fijn dat hij daar ca. 28 seconden over doet.

Productiemethode: semi washed.   
Plantage: Lokale inheemse koffie struiken (heirloom) van verschillende 
kleinschalige boeren die groeien op een hoogte van 1900 - 200 meter.

Gebrand door Spot On coffee roasters Amsterdam - www.espressokitchen.nl

Specialty coffee

1 kg 

Single origin espresso koffiebonen
100% arabica medium branding


